GASTHAUS
ZUM
WINZER

MITTAGSKARTE



" GASTHAUS ZUM WINZER

Aperitif

Riesling-Sekt Dengler Seyler 0,1L 8.0
Seylers Sommer Rosé 0,1L 6.9
Port & Tonic 8.9
Wermut Tonic | Weingut Mehling X Gebriider Elwert 8.9
Keschde Negroni | Campari, Gin, HeuBler Krauterlikor, Keschde-Gewiirz-Sirup 13.5
Campari Soda 8.0
Select Spritz 8.9

Aperitif Alkoholfrei

Leiner Field Blends Infusion Wiesenkrauter 0.1L 7.5
Leiner Field Blends Infusion Mediterran 0.1L 7.5

Menii-Empfehlung

Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croiitons
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen
Bandnudeln mit Waldpilzen in Schnittlauchrahm
Gebratenes Zanderfilet mit Miesmuscheln in Di?ltlgzurre-Blanc. Rahmgurken & Kartoffelkroketten
Zweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout m(:td %pfen-Mohn-Spéitzle. Kirschen & Blaukraut
Kaseauswahl von Hanns Stahle
Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten & Pflaumen-Zimt-Eis

Mittagsmenii
3 Gange 38 | 4 Gange 48 | 5 Gange 58



‘> GASTHAUS ZUM WINZER ¥

Vorwe
Saumagenkroketten 6
Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croditons 9
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen 16
Gebeizter Label Rouge Lachs mit roter Bete, Haselnuss & Chicorée 21
Wild-Terrine mit eingelegtem Gemiise, Blattsalaten & Senfvinaigrette 18
Tatar mit Markknochen, Petersilie, roter Zwiebel & Schnittlauchmayonnaise 19
Beef Tatar als Hauptgang 32

Hausgemachte Pasta & Vegetarisch
Bandnudeln mit Steinpilzen in Schnittlauchrahm 34

Pfalzer Spezialitéten
Saumagen mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Leberknddel mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Bratwurst mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Blutwurst, Apfel, Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 18
Drei gebackene Kartoffel-Leberwurstknddel auf Traminer-Rahm-Wirsing, dazu Blattsalate 23
Pfélzer Teller: Saumagen, Leberknddel & Bratwurst mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 23

Fisch
Gebratenes Zanderfilet mit Miesmuscheln in Dill-Beurre-Blanc,
Rahmgurken & Kartoffelkroketten 38

Fleisch
Lwiebelrostbraten mit Spatzle & Wurzelgemiise 36
Lweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout mit Topfen-Mohn-Spatzle, Kirschen & Blaukraut 38

Desserts und Kase
Kaseauswahl von Hanns Stahle 17
GroBe Kaseauswahl von Hanns Stahle 23
Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten & Pflaumen-Zimt-Eis 14
Warme Vanille-Blatterteig-Tarte mit Waldheidelbeeren, Schokoladencrumble & Himbeersorbet 16
Hausgemachtes Eis & Sorbet je Kugel 4




GASTHAUS
ZUM
WINZER

ABENDKARTE



" GASTHAUS ZUM WINZER

Aperitif

Riesling-Sekt Dengler Seyler 0,1L 8.0
Seylers Sommer Rosé 0,1L 6.9
Port & Tonic 8.9
Wermut Tonic | Weingut Mehling X Gebriider Elwert 8.9
Keschde Negroni | Campari, Gin, HeuBler Krauterlikor, Keschde-Gewiirz-Sirup 13.5
Campari Soda 8.0
Select Spritz 8.9

Aperitif Alkoholfrei

Leiner Field Blends Infusion Wiesenkrauter 0.1L 7.5
Leiner Field Blends Infusion Mediterran 0.1L 7.5

Menii-Empfehlung

Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croiitons
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen
Kiirbisgnocchi mit Waldpilzen & Comté
oder
Gebratenes Zanderfilet mit Miesmuscheln in Dill-Beurre-Blanc, Rahmgurken & Kartoffelkroketten
oder
Lweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout mit Topfen-Mohn-Spétzle, Kirschen & Blaukraut

Kaseauswahl von Hanns Stahle

Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten & Pflaumen-Zimt-Eis

3 Gange 48 | 4 Gange 58 | 5 Gange 68



Vorwe

Saumagenkroketten 6

Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croiitons 9
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen 16

Gebeizter Label Rouge Lachs mit roter Bete,
Haselnuss & Chicorée 21

Gebratener Kalbskopf und Felsenoktopus mit
eingelegten Tomaten, Bohnencreme,
Zitronenmayonnaise & Krauterpesto 26

Tatar mit Markknochen, Petersilie, roter Zwiebel &
Schnittlauchmayonnaise 19
Beef Tatar als Hauptgang 32

Pfalzer Spezialitaten

Saumagen mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Leberknddel mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Bratwurst mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Blutwurst, Apfel, Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 18

Drei gebackene Kartoffel-Leberwurstknodel auf
Traminer-Rahm-Wirsing, dazu Blattsalate 23

Pfalzer Teller: Saumagen, Leberknddel & Bratwurst
mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 23

Hausgemachte Pasta & Vegetarisch

Bandnudeln mit Steinpilzen in Schnittlauchrahm 34

Kiirbisgnocchi mit Waldpilzen & Comté 30

% GASTHAUS ZUM WINZER %

Fisch

Gebratenes Zanderfilet
mit Miesmuscheln in Dill-Beurre-Blanc,
Rahmgurken & Kartoffelkroketten 38

Fleisch & Innereien

Lwiebelrosthraten mit Spatzle & Wurzelgemiise 36

Gerdstete Kalbsleber mit Apfel, Zwiebeln &
Kartoffelpiiree 31

Glasiertes Kalbsbries mit Wurzelgemiise,
Kartoffelpiiree & Sauce Albufera 38

Wild aus eigener Jagd:

Wild-Terrine mit eingelegtem Gemiise,
Blattsalaten & Senfvinaigrette 18

Kleine Wild-Maultaschen mit Speck &
Waldpilzen, dazu Blattsalate 32

Kiirbisgnocchi mit hausgemachter Wildschwein-
Salsiccia & wilder Brokkoli 32

Lweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout mit
Topfen-Mohn-Spitzle, Kirschen & Blaukraut 38

Desserts und Kase

Kaseauswahl von Hanns Stahle 17
Grofe Kaseauswahl von Hanns Stahle 23

Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten &
Pflaumen-Zimt-Eis 14

Warme Vanille-Blatterteig-Tarte mit
Waldheidelbeeren, Schokoladencrumble &
Himbeersorhet 16

Hausgemachtes Eis & Sorbet je Kugel 4




GASTHAUS
ZUM
WINZER

AUSWAHLKARTE

Fiir Gruppengrofien ab 8 Personen

Nicht das richtige dabei:
Sprechen Sie uns gerne an und wir stimmen mit lhnen ein
individuelles Menii ab



" GASTHAUS ZUM WINZER

Aperitif

Riesling-Sekt Dengler Seyler 0,1L 8.0
Seylers Sommer Rosé 0,1L 6.9
Port & Tonic 8.9
Wermut Tonic | Weingut Mehling X Gebriider Elwert 8.9
Keschde Negroni | Campari, Gin, HeuBler Krauterlikor, Keschde-Gewiirz-Sirup 13.5
Campari Soda 8.0
Select Spritz 8.9

Aperitif Alkoholfrei

Leiner Field Blends Infusion Wiesenkrauter 0.1L 7.5
Leiner Field Blends Infusion Mediterran 0.1L 7.5

Menii-Empfehlung

Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croiitons
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen
Bandnudeln mit Waldpilzen in Schnittlauchrahm
Gebratenes Zanderfilet mit Miesmuscheln in Di?ltlgzurre-Blanc. Rahmgurken & Kartoffelkroketten
Zweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout m(:td %pfen-Mohn-Spéitzle. Kirschen & Blaukraut
Kaseauswahl von Hanns Stahle
Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten & Pflaumen-Zimt-Eis

Menii
3 Gange 48 | 4 Gange 58 | 5 Géange 68



‘> GASTHAUS ZUM WINZER ¥

Vorwe
Saumagenkroketten 6
Kleines Waldpilzschaumsiippchen mit Croditons 9
Salat von Radicchio, Fenchel & Pfalzer Feigen 16
Gebeizter Label Rouge Lachs mit roter Bete, Haselnuss & Chicorée 21
Wild-Terrine mit eingelegtem Gemiise, Blattsalaten & Senfvinaigrette 18
Tatar mit Markknochen, Petersilie, roter Zwiebel & Schnittlauchmayonnaise 19
Beef Tatar als Hauptgang 32

Hausgemachte Pasta & Vegetarisch
Bandnudeln mit Steinpilzen in Schnittlauchrahm 34

Pfalzer Spezialitéten
Saumagen mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Leberknddel mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Bratwurst mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 17
Blutwurst, Apfel, Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 18
Drei gebackene Kartoffel-Leberwurstknddel auf Traminer-Rahm-Wirsing, dazu Blattsalate 23
Pfélzer Teller: Saumagen, Leberknddel & Bratwurst mit Kartoffelpiiree & Rieslingkraut 23

Fisch
Gebratenes Zanderfilet mit Miesmuscheln in Dill-Beurre-Blanc,
Rahmgurken & Kartoffelkroketten 38

Fleisch
Lwiebelrostbraten mit Spatzle & Wurzelgemiise 36
Lweierlei vom Reh: Pflanzerl und Ragout mit Topfen-Mohn-Spatzle, Kirschen & Blaukraut 38

Desserts und Kase
Kaseauswahl von Hanns Stahle 17
GroBe Kaseauswahl von Hanns Stahle 23
Cremiger Milchreis mit Pflaumen, Zitrusfriichten & Pflaumen-Zimt-Eis 14
Warme Vanille-Blatterteig-Tarte mit Waldheidelbeeren, Schokoladencrumble & Himbeersorbet 16
Hausgemachtes Eis & Sorbet je Kugel 4




